
CLUBHAUS-
GASTSTÄTTE

S P V G G .  F C - 0 7
H E I D E L S H E I M  E . V .

E S T D 1 9 0 7

Liebe Gäste, 

herzlich willkommen in unserer Clubgaststätte! Wir
freuen uns sehr, Euch als Gäste begrüßen zu dürfen. 

In unserer Küche setzen wir auf regionale Produkte von
unseren sorgfältig ausgewählten Partnern:

Weine: Weingüter Klenert (Münzesheim) & Gravino (Kürnbach)
Getränke: Lichtner (Heidelsheim) & Brauerei Hoepfner (Karlsruhe)

Fleischerei- & Metzgereiprodukte: Metzgerei Ziegelmeyer (Bruchsal)
Bäckereiprodukte: Bäckerei & Konditorei Bannholzer (Heidelsheim)

Desserts: Fröhlich’s Kuchenwerkstatt (Bruchsal)

Mein Team und ich wünschen Euch von Herzen einen
schönen Aufenthalt! 

Bei Fragen und Anregungen freuen wir uns, von Euch zu
hören. 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N  I M
C L U B H A U S  D E R  S P V G G .

F C - 0 7  H E I D E L S H E I M  E . V .

E U R E  A N G I  U N D  T E A M
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U N S E R E  Ö F F N U N G S Z E I T E N :

RuhetagM O N T A G
D I E N S T A G 17:00 - 22:00 Uhr

M I T T W O C H 17:00 - 22:00 Uhr

D O N N E R S T A G 17:00 - 22:00 Uhr

F R E I T A G 17:00 - 22:00 Uhr

S A M S T A G 17:00 - 20:00 Uhr

S O N N T A G 12:00 - 21:00 Uhr

Auf Anfrage sind wir auch außerhalb der üblichen
Öffnungszeiten für Euch da. Sprecht uns gerne an!
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G E G R I L L T E R
H I R T E N K Ä S E  N A C H
G R I E C H I S C H E R  A R T
Gegrillte Hirtenkäse aus Kuhmilch mit
saisonalem Grillgemüse und Brötchen

7,50€

R I N D E R K R A F T B R Ü H E
M I T  M A U L T A S C H E N  
Fonds vom Rind mit schwäbischen
Maultaschen als Einlage 

5,90€

U N G A R I S C H E
G U L A S C H S U P P E
Traditioneller, ungarischer
Fleischeintopf mit Kartoffeln und
Paprika verfeinert und Brötchen 

7,50€
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K L E I N E R  G E M I S C H T E R
S A L A T  
Bunter Salatmix der Saison bestehend
aus Blatt- und Rohkostsalaten
angereicht mit würzig süßem Honig-
Senf-Dressing

4,90€

G R O S S E R  G E M I S C H T E R
S A L A T  
Bunter Salatmix der Saison bestehend
aus Blatt- und Rohkostsalaten
angereicht mit würzig süßem Honig-
Senf-Dressing

9,00€

S A L A T  M I T
P U T E N S T R E I F E N  
Bunter Salatmix der Saison bestehend
aus Blatt- und Rohkostsalaten
angereicht mit würzig süßem Honig-
Senf-Dressing dazu frisch gebratene
Putenbruststreifen 

14,50€

S A L A T  M I T
R U M P S T E A K S T R E I F E N  
Bunter Salatmix der Saison bestehend
aus Blatt- und Rohkostsalaten
angereicht mit würzig süßem Honig-
Senf-Dressing dazu frisch gebratene
Rindersteakstreifen

16,50€

B A U E R N S A L A T
Bunter Salatmix der Saison bestehend
aus Blatt- und Rohkostsalaten
angereicht mit würzig süßem Honig-
Senf-Dressing mit in Salzlake
gereiftem Hirtenkäse 

12,50€
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S P O R T L E R S C H N I T Z E L
Ein knusprig ausgebackenes Schnitzel
mit Schinken und Käse verfeinert mit
Beilage nach Wahl und Salat 

13,50€

P A N I E R T E S
S C H W E I N E S C H N I T Z E L
M I T  S A U C E  N A C H  W A H L  
Zwei knusprig ausgebackene
Schweineschnitzel wahlweise mit
Champignonrahmsauce, Paprikasauce
oder Bratensauce verfeinert dazu ein
Vorspeisensalat und Beilage nach
Wahl

16,50€

S E N I O R E N S C H N I T Z E L
M I T  S A U C E  N A C H  W A H L  
Ein knusprig ausgebackenes Schnitzel
wahlweise mit Champignon-
rahmsauce, Paprikasauce oder
Bratensauce dazu ein Vorspeisensalat
und Beilage nach Wahl 

12,50€

S C H W E I N E M E D A I L L O N S
A U F  R I E S L I N G -
R A H M S A U C E  
Gebratene Medaillons vom
Schweinefilet mit in Riesling-
rahmsauce dazu ein Vorspeisensalat
und Beilage nach Wahl

20,00€
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P U T E N S T E A K  M I T
C H A M P I G N O N -
R A H M S A U C E  
Naturbelassenes Putensteak mit
cremiger Rahmsauce und
Champignons verfeinert dazu ein
Vorspeisensalat und Beilage nach
Wahl

17,50€

R U M P S T E A K  M I T
Z W I E B E L N  
Zart saftiges Steak aus der
Rinderhüfte mit karamellisierten
Zwiebeln dazu ein Vorspeisensalat
und Beilage nach Wahl 

24,00€

R U M P S T E A K  M I T
K R Ä U T E R B U T T E R  
Zart saftiges Steak aus der
Rinderhüfte gebraten mit
Kräuterbutterhaube dazu ein
Vorspeisensalat und Beilage nach
Wahl 

23,00€
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L A C H S F I L E T  M I T
R A H M S P I N A T  U N D
B E I L A G E
Gebratenes Lachsfilet mit in Sahne
gekochtem Spinat und Beilage

16,00€

F R I K A D E L L E N  M I T
K A R T O F F E L S A L A T
Frikadellen aus gemischtem
Hackfleisch mit Buttergemüse und
Kartoffelsalat

12,00€

S T R A M M E R  M A X
Gedünstetes Brot mit Käse, Serrano-
Schinken, Spiegelei und Tomate

9,00€
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G E M Ü S E S C H N I T Z E L  M I T
B E I L A G E  U N D  S A U C E
N A C H  W A H L  
Schnitzel auf Basis von Sellerie und
Karotte gebraten mit Beilage und
Sauce nach Wahl

12,00€

G E M Ü S E M A U L T A S C H E N
M I T  E I  U N D  Z W I E B E L N  
Gebratene Teigwaren mit
Gemüsebrätfüllung mit Ei und
karamellisierten Zwiebeln verfeinert 

9,90€

S P A G H E T T I  A G L I O  E
O L I O  
Hartweizennudeln in Olivenöl und
Knoblauch geschwenkt 

9,40€

K Ä S E S P Ä T Z L E  M I T
S A L A T  
Schwäbische Eierspätzle mit Käse und
Röstzwiebeln 

10,50€



A
uf

 d
ie

 H
an

d
T O A S T  H A W A I I  
Toast mit Schinken, Ananas und
Schmelzkäse 

9,00€

C H I C K E N - N U G G E T S  M I T
P O M M E S  F R I T E S  
Panierte Teile der Hühnchenbrust mit
Pommes Frites serviert 

7,00€

B A D I S C H E R
W U R S T S A L A T  
Fleischwurststreifen mit
hausgemachtem Dressing,
Essiggurken und Zwiebeln dazu
Pommes Frites

11,50€

S T R A S S B U R G E R
W U R S T S A L A T  
Fleischwurststreifen mit
hausgemachtem Dressing,
Essiggurken, Zwiebeln und Käse dazu
Pommes Frites 

13,50€

W U R S T S A L A T  A  L À
R U S S I S C H  E I  
Fleischwurststreifen mit Essiggurken
und Zwiebeln sowie hausgemachtem
Dressing, Ei und Lachsstreifen

14,50€

C U R R Y W U R S T  M I T
P O M M E S  F R I T E S  
Bratwurst vom Schwein mit
aromatischer Currysauce 

9,50€
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Pommes Frites

Kroketten

4,00€

Spätzle

Bratkartoffeln

4,00€

4,50€

4,50€

Hausgemachter Kartoffelsalat 4,50€
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H E I S S E  L I E B E  
Eisbecher aus Vanilleeis und heißer
Himbeersauce 

6,00€

A P F E L K Ü C H L E
Apfelpfannkuchen mit Vanilleeis und
Sahne garniert 

7,50€

A R M E R  R I T T E R  
Süßspeise aus gebratenen
Milchbrötchen, gewälzt in Zimt und
Zucker serviert mit Vanillesauce

8,00€

G E M I S C H T E S  E I S  
Eisbecher aus drei Kugeln wahlweise
Vanille, Schokolade und Erdbeere mit
Sahne garniert

4,50€
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A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E
Mineralwasser 2,00€0,2l

3,00€0,4l

5,50€0,75l

Orangina 3,50€

Cola (light / zero), Fanta, Mezzo Mix 2,50€0,2l

3,50€0,4l

0,25l

Bitter Lemon 2,50€0,2l

3,50€0,4l

Ginger Ale 2,50€0,2l

3,50€0,4l

Red Bull 3,00€0,25l

S Ä F T E  U N D  N E K T A R
Schwarze Johannisbeerschorle 2,50€0,2l

3,50€0,4l

Apfelsaftschorle 2,50€0,2l

3,50€0,4l

Orangensaftschorle 2,50€0,2l

3,50€0,4l

Maracujanektar 2,50€0,2l

3,50€0,4l

Bananennektar 2,50€0,2l

3,50€0,4l

A L K O H O L F R E I E  C O C K T A I L S
Ipanema 6,00€

Coconut Kiss 6,00€

Clubhaus Spezial 6,00€

K A F F E E  &  T E E
Kaffee 2,50€

Cappuccino 3,50€

Latte Macchiato 3,50€

klein

3,20€groß

Espresso 2,30€

Tee (Kamille, Früchte, 6-Kräuter,
Pfefferminze, Grüner Tee,
Schwarztee)

2,00€klein

3,00€groß

Peterstaler (classic / medium / still)
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B I E R  V O M  F A S S
Hoepfner Export 3,50€0,3l

4,50€0,5l

Radler 3,50€0,3l

4,50€0,5l

Hoepfner Hefeweizen 3,50€0,3l

4,50€0,5l

Hoepfner Pils 3,50€0,3l

4,50€0,5l

F L A S C H E N B I E R E
Hoepfner Kristall-Weizen 3,80€0,5l

3,80€0,5lHoepfner Keller-Weizen

Hoepfner Pils alkoholfrei 3,00€0,33l

3,80€0,5lHoepfner Hefeweizen alkoholfrei

L O N G D R I N K S
Wodka Lemon 4,50€

Wodka Red Bull 4,50€

Bacardi Cola 4,50€

Bacardi Orange 4,50€

Baileys 4,50€

Asbach Cola 4,50€

Jack Daniels Cola 5,00€

Jack Daniels Ginger Ale 5,00€

Campari Soda 4,50€

Aperol Spritz 6,50€

Lillet Wild Berry

Sarti

6,50€

6,50€

S P I R I T U O S E N
Ouzo 2,50€2cl

Williams 2,50€2cl

Jägermeister 2,50€2cl

Wodka 2,50€2cl

Saurer  Joster 2,50€2cl

Obstler 2,50€2cl

3,50€0,33lHoepfner Grape
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W E I N E  V O M  W E I N G U T
K L E N E R T  ( M Ü N Z E S H E I M )
Weißwein-Cuvée “24/7” (trocken) 3,50€0,1l

5,50€0,25l

18,90€Flasche

Rosé 3,50€0,1l

5,50€0,25l

18,90€Flasche

Grauburgunder (trocken) 3,70€0,1l

6,50€0,25l

19,90€Flasche

Rotwein-Cuvée “Heimspiel”
(halbtrocken)

3,70€0,1l

6,50€0,25l

19,90€Flasche

Rotwein-Cuvée “24/7” (trocken) 3,70€0,1l

6,50€0,25l

19,90€Flasche

W E I N E  V O M  W E I N G U T
G R A V I N O  ( K Ü R N B A C H )
Muskateller (trocken) 3,00€0,1l

4,50€0,25l

17,00€Flasche

Cuvée Blanc (feinfruchtig) 3,50€0,1l

5,00€0,25l

17,50€Flasche

Schwarzriesling Rosé
(feinfruchtig)

3,50€0,1l

5,00€0,25l

17,50€Flasche

Schwarzriesling mit
Spätburgunder (halbtrocken)

3,50€0,1l

5,00€0,25l

17,50€Flasche

Heidelsheimer Grauburgunder
(trocken)

4,00€0,1l

5,50€0,25l

19,50€Flasche

P F Ä L Z E R  W E I N E
Dornfelder / Riesling / Rosé
(trocken)

3,50€0,25l

5,00€0,5l

Schorle 4,50€0,5l


